
*Prices are inclusive of service charge and tax. 

*For menu ingredients queries: please ask your server. 

*Our rice is sourced from several different producers if you would like further 

information please ask your server. 

*記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

*アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 
*使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わ
せください。 

 

 

     Dinner Course “FUUKI” | ディナーコース “富貴” 

￥14,000 
 

Available from 3 March to 1 June 2026 

 

 

 

Assorted six appetizers 

前菜六種盛り合わせ 

 

Simmered Chinese vegetables, grouper fish and scallop with Chinese superior stock 

中国野菜とハタ、帆立貝の上湯煮浸し 

 

Green pie soup with shrimp wonton 

海老ワンタン入りグリーンピースのスープ 

 

Lettuce wrapped sautéed Wagyu beef and bamboo shoots with oyster sauce 

和牛肉と新筍のオイスターソース炒め レタス包み 

 

Soy sauce chow mein with bean sprout and yellow chive 

もやしと黄韮入り醬油焼きそば 

 

Chef’s special dessert 

オリジナルデザート 

Please select one dessert from the following. | 以下より一品お選びください。 

Mango pudding, almond jelly or tapioca with coconut milk 

マンゴープリン/杏仁豆腐/タピオカココナッツミルク 

 

Karyu’s own blend tea “Bihada Saicha” 

オリジナルブレンドティー 美肌彩茶 

 

 

 

 

 

 

 

 



*Prices are inclusive of service charge and tax. 

*For menu ingredients queries: please ask your server. 

*Our rice is sourced from several different producers if you would like further 

information please ask your server. 

*記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

*アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 
*使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わ
せください。 

 

Dinner Course “FUKUZEN” | ディナーコース “福膳” 

極上の和牛－九州の恵み－ 

￥18,000 
 

Available from 3 March to 1 June 2026 

Assorted seven appetizers 

Sweet and salty simmered Miyazaki Gyu beef, Barbecued Black-Pork belly from KAGOSHIMA 

Chilled jelly fish, Sweet pickled vegetables, Grilled Spanish mackerel with Saikyo miso 

Steamed chicken and edible wild plants, Red sea bream salad with SAKURA sauce 

前菜七種盛り合わせ 

宮崎牛の甘辛煮・鹿児島県産黒豚ばら肉の叉焼 

クラゲの冷菜・野菜の甘酢漬け・鰆の西京焼き 

蒸し鶏と山菜の胡麻ソース・真鯛のサラダ 桜ソース付 

 

Sautéed Miyazaki Gyu beef and spring vegetables with black beans 

宮崎牛と春野菜のブラックビーンズ炒め 

 

Steamed soup with shirk fin, Jinhua ham and onion 

フカヒレ姿、金華ハム、新玉ねぎ入り蒸しスープ 

 

Roasted Peking duck with Chinese vegetables 

Fried bamboo shoots wrapped in minced shrimp 

福岡県産中国野菜入り北京ダック 

新筍の海老すり身包み揚げ 

 

Miyazaki Gyu beef sirloin steak with Japanese pepper 

宮崎牛サーロインのステーキ 新山椒風味 

 

Steamed rice with marbled rockfish from Nagahama Fish Market 

博多長浜市場直送カサゴの蒸し御飯 

 

Seasonal fruit from KYUSHU and chef’s special dessert 

九州産季節のフルーツとオリジナルデザート 

Please select one dessert from the following. | 以下より一品お選びください。 

Mango pudding, almond jelly or tapioca with coconut milk 

マンゴープリン/杏仁豆腐/タピオカココナッツミルク 

 

Iron Goddess of Mercy 

安渓鉄観音茶 




