
*Prices are inclusive of service charge and tax. 

*For menu ingredients queries: please ask your server. 

*Our rice is sourced from several different producers if you would like further 

information please ask your server. 

*記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

*アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 
*使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わ
せください。 

 

 

     Dinner Course “FUUKI” | ディナーコース “富貴” 

￥14,000 
 

Available from 2 June to 31 August 2026 

 

 

 

Assorted six appetizers 

前菜六種盛り合わせ 

 

Parboiled head-on shrimp with fish sauce 

有頭海老の湯引き 魚醬ソース 

 

Steamed soup with shark fin and wax gourd 

フカヒレ姿と冬瓜の蒸しスープ 

 

Simmered abalone and Tofu skin with Chinese greens 

蝦夷鮑と湯葉の煮込み 青菜添え 

 

Fried rice with crab meat and lettuce 

蟹肉とレタス入り炒飯 

 

Seasonal fruit and chef’s special dessert 

季節のフルーツとオリジナルデザート 

Please select one dessert from the following. | 以下よりいずれか一品をお選びください。 

Mango pudding, almond jelly or tapioca with coconut milk 

マンゴープリン/杏仁豆腐/タピオカココナッツミルク 

 

Karyu’s own blend tea “Bihada Saicha” 

オリジナルブレンドティー 美肌彩茶 

 

 

 

 

 

 

 

 



*Prices are inclusive of service charge and tax. 

*For menu ingredients queries: please ask your server. 

*Our rice is sourced from several different producers if you would like further 

information please ask your server. 

*記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

*アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 
*使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わ
せください。 

 

 

Dinner Course “FUKUZEN” | ディナーコース “福膳” 

美食のフカヒレ－東北酒肴処－ 

￥18,000 
 

Available from 2 June to 31 August 2026 

 

 

Assorted five appetizers 

and Jellied shark fin and summer vegetables 

東北食材の前菜六種盛り合わせ 

フカヒレと夏野菜のゼリー寄せ入り 

 

Wild-caught shrimp and Kogyoku apple with mayonnaise sauce 

天然海老と青森県産「紅玉」のマヨネーズ和え 

 

Steamed soup with shirk fin from Kesennuma and Gokokuajidori chicken from Aomori 

気仙沼産フカヒレ姿と青森県産「五穀味鶏」入り蒸しスープ 

 

Simmered fat greenling from Aomori and shark fin with leek and ginger 

青森県産アイナメとフカヒレの葱生姜煮込み 

 

Yamagata-gyu beef sirloin steak with garlic from Aomori 

山形牛サーロインのステーキ 青森県産ニンニク添え 

 

Fried rice with MIYAGI SALMON and lettuce 

「みやぎサーモン」とレタス入り炒飯 

 

Seasonal fruit from Tohoku and chef’s special dessert 

東北産季節のフルーツとオリジナルデザート 

Please select one dessert from the following. | 以下よりいずれか一品をお選びください。 

Mango pudding, almond jelly or tapioca with coconut milk 

マンゴープリン/杏仁豆腐/タピオカココナッツミルク 

 

Karyu’s own blend tea “Bihada Saicha” 

オリジナルブレンドティー 美肌彩茶 


