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	別注料理（ラストオーダー19:00）
	岩魚の骨酒 2合　2,800円
	つぎ酒（おかわり） 1合　850円 2合　1,700円
	じっくりと焼き上げた岩魚の旨味が染み渡る一品！金紋会津を使用しております。 つぎ酒もラストオーダーは19:00です。
	鹿肉の表面をあぶり、半解凍状態で薄切りにしました。臭みがなく、食べやすいと好評です。旨味たっぷりのしょうが醤油でお召し上がりください。
	鹿肉たたき 1人前　1,800円

	生湯葉刺し 1人前　1,100円
	日光名物、生湯葉の刺身です。ヘルシーなのにトロっとクリーミーな湯葉は女性に好評！お好みでわさびを付けて、醬油でお召し上がりください。
	うなぎをふっくらと素焼きにしました。 うなぎ本来の旨味をわさび醬油が引き立てます。
	うなぎ白焼き 1人前　2,800円

	ご注文が集中した場合、ご提供までお待たせすることも ございます。お早目のご注文をおすすめいたします。


